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SAMEDI 7.11.2026 
 

 

BUFFET DINATOIRE 
 

Planteur exotique maison 
   

 Assortiment de pièces cocktail et mini sandwichs froids 
 

Bols végé des trio de légumes à la citronnelle 

Toasts de foie gras maison 

Sablé tomate-basilic, mini Navette Saumon fumé label, 

Suédois au magret de Canard fumé, 

Club Parisien, crêpes et galette garnies 
 
 

 
 

 
 

Les marmites chaudes de saison 

Croziflette maison 

Aiguillette de poulet rôti - butternut confit 

Panier parmentier de bœuf 
 
 

Assortiment de mignardises 
 

Entremet mangue-passion, verrine riz au lait caramel beurre salé, sablé chocolat,  

cheese cake framboise, macarons, orangettes confites, pralinés noisettes, etc.. 
 
 
 
 
 
 

 Eaux plates et gazeuses, jus de pomme 

Sauvignon et Bordeaux rouge 

 

 

  

ANIMATION MUSICALE 
 

Tous les repas sont 

assurés par  

Le traiteur du 

Forum de  

Saint-Méen-le-Grand 

Chanteuse, Claudine V. interprétera pour vous 

Les  chansons françaises 

d’hier et d’aujourd’hui. 

2 heures pendant lesquelles vous reprendrez 

en cœur ces refrains ancrés dans vos mémoires. 



DIMANCHE 8.11.2026 

Soirée spécial LOTO 

 

 

 

 

 

 

LUNDI 9.11.2026 

 DINER DE GALA 
 
 

APERITIF 
Crémant de Loire Tessier et Fils + 3 mise en bouche en assiette centrale 

 

ENTREE CHAUDE 

Marmite de Cabillaud, étuvée gourmande et coulis de St Jacques légèrement anisé 

 

PLAT PRINCIPAL 

Quasi de veau fondant, jus Forestier 
 

 

DESSERT 

Aumonière de crêpe bretonne garnie d’une pomme caramélisée, glace vanille et caramel beurre salé 
 

 
Boissons sélectionnées par nos soins à volonté pendant tout le diner : 

Sauvignon blanc, Bordeaux rouge 2019, eau, café 

 

ANIMATION MUSICALE 

Orchestre Jean DAUVIN 
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